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Die schwabische — romische Frischekiiche

i

Dies ist nur eine kleine Auswahl aus unserem
umfangreichen Angebot, um lhnen Appetit auf
mehr zu machen. Bitte wenden Sie sich an uns,

um ausfiihrliche Informationen zu erhalten.

Suppen

Cremesuppe von Strauchtomaten mit Oregano
und gratiniertem Mozzarellacroiton
vegetarisch

Festtagssuppe(2 mit Fladle, hausgemachtem Maultaschleey
und romischer Nocke

Samtsuppe von roter und gelber Paprika,
parfumiert mit Limettensaft,
abgerundet mit Mascarponeflocken

Vorspeisen

Steinpilzravioli in Ruccolacreme
garniert mit glasierten Kirschtomaten
und frisch gehobelten Parmesan
vegetarisch

Salatkreationen

,Caprese*

Komposition von Mozzarella- und Tomatenscheiben
verfeinert mit Basilikum — Pinienkern — Pesto
vegetarisch

,,Chef de Cuisine*

eingelegter Thunfischg), Raucherlachsrose, rote Zwiebelringe
und Eiecken an marktfrischem Salatbouquet

nappiert mit Himbeerdressing

»Schwabensalat*

mit gerosteten Maultascheneiy, Zwiebeljulienne,
hausgemachter Kartoffelsalat, verschiedene Pilze
aus heimischen Waldern sowie Krautersamtdressing



Hausgemachte Maultaschen

»Heiligs Bscheillerle*
hausgemachte Maultaschenei» an geradeltem Kartoffelsalat,
geschmelzte Zwiebeln und Lemberger Sof3e

,,Schwabische Pizza“
Maultascheneiy gerostet in der Eihdlle
an saisonalem Salatbouquet

,,Maultaschenschmaus“es.2
gratiniert mit gekochtem Schinkene unter der Kasehaube
auf Waldpilz — RieslingrahmsoBe

Deftige Romerkuchen
(Die romische Art von Flammkuchen aus Hefeteigboden gebacken)

»Hawaii
mit Rahm, Mascarpone, Scheiben vom Hahnchenbrustfilet,
Ananasecken, Physalis und Mandelblatter

»Venezia“
mit Rahm, Mascarpone, Specks, Zwiebelringe
und mediterranen Krautern

,,Piemont*

mit Rahm, Mascarpone, Zucchinischeiben, Cocktailtomaten,
getruffelten Waldpilzen, Charlottenstreifen,
Mozzarellawirfel und italienischen Krautern

vegetarisch

Kippele's Spezialitaten aus der
schwaiabisch - romischen Fusionskiiche

Schwein

,Romertaschen*

kleine Schweineriickensteaks mit Kase und Schinkeng gefillt
auf Mittelmeergemuse, in Butter geschwenkte Bratkartoffeln

»Fildertopfle*
Medaillons vom Schweinefilet unter der Krauterkruste
auf Cremechampignons mit geschmelzten Butterspatzle

»Kappele*

Triologie vom Schweinemedaillon, Putenschnitzel

und gebratener Maultaschee mit hausgemachter Krauterbutter
an dunkler BratensofBe, Schupfnudeln



Kadppele's Spezialitaten aus der
schwaibisch - romischen Fusionskiiche

Rind
Nach einem alten Hausrezept eingelegter schwabischer Sauerbraten
mit Apfel-Birnen-Rotkraut und Semmelknodel

Vaihinger Zwiebelrostbraten auf Trollingersof3e
mit gebratener Maultaschee i und Butterspatzle

Kalb
Zartes Kalbsrahmschnitzel garniert mit Créme Fraiche,
Zitronenzeste und Spatzle

Gefliigel

,»Pollo*
Hahnchenbrustfilet in knuspriger Mandelkruste mit Basmatireis
auf einem Bett von mediterranem Gemiuse

Fisch
Fjord Lachsmedaillon gediinstet auf Zucchinicarpaccio
nappiert mit SafransahnesoBe, Buttertagliatelle

Duett vom Loup de Mer und Bachsaibling auf feinem Ratatouille
mit Kartoffelsahnegratin

Vegetarisch
Stuttgarter Kasespatzle, in Butter gebraunten Zwiebeln

und gemischter Salat
vegetarisch

Zusatzstoffe
I:mit Konservierungsstoff, 2:mit Farbstoff, 8:mit Phosphat; 9:geschwefelt,
12:mit Geschmacksverstarker



