
 

 

 

 
 

 

 

 

Dies ist nur eine kleine Auswahl aus unserem umfangreichen 

Angebot, um Ihnen Appetit auf mehr zu machen. Bitte wenden 

Sie sich an uns, um ausführliche Informationen zu erhalten. 
 

GETRÄNKELISTE  
für Veranstaltungen im Kulinarium an der Glems 
 

Alkoholfreie Getränke 
Teinacher Mineralwasser Gourmet Medium, Teinacher Mineralwasser ohne Kohlensäure 
Zitronensprudel, Coca Cola,  Fanta, Coca Cola, Coca Cola Light, Fanta, Sprite, 
Orangensaft, Apfelsaft, Apfelsaftschorle   
 

Heißgetränke inklusive Thermobehälter, Zucker und Milch 
Kaffee Crème, Kaffee entcoffeiniert, Milchkaffee, Espresso, Cappuccino, Tee (Schwarz, 
Pfefferminz, Kamille, Früchte)   

 

Nur in Verbindung mit unserem Kaffeevollautomat. Berechnung nach Tageszähler 
Kaffee Crème, Milchkaffee, Espresso, Cappuccino    
 

 

Biere 
Rothaus Pils Tannenzäpfle, Dinkelacker CD-Pils Silberhälsle, Schwabenbräu Export vom Fass  
Schwabenbräu Pils vom Fass, Sanwald Weizenbier hefetrüb vom Fass,   
Sanwald Weizenbier Kristall, Sanwald Hefe -Weizenbier Dunkel, Dinkelacker Alkoholfrei  
 

 

Sekt / Champagner 
„Römerhof“ Hausmarke Rilling trocken, Fürst von Metternich extra dry, Prosecco   
alkoholfreier Sekt, Veuve Cliquot Ponsardin Brut! 
 

 
Jahrgangsänderungen unter Vorbehalt! 
Weißweine aus Württemberg  – 0,75 l 
 Nr. 102: 2003er  Fleiner Eselsberg     
  Riesling Kabinett, trocken, frisch, fruchtig, rassig 
  Winzergenossenschaft G Flein - Talheim 
 
 Nr. 103: 2003er Verrenberger Verrenberg      
  Riesling, trocken, frisch, harmonisch, ausdrucksvoller Körper 

 Fürst zu Hohenlohe - Öhringen 
 
 Nr. 107: 2006er Württemberg „Grauburgunder“      
  zartes, exotisches Bukett, dicht und  
  kräftig im Geschmack, langer Abgang 
  Weingärtnergenossenschaft Rotenberg  



 

 

 

 
 

Weißweine aus Baden – 0,75 l 
 Nr. 110: 2004er Birnauer Kirchhalde     
  Weißburgunder, trocken, feinfruchtig, harmonisch 
  Weingut Markgraf von Baden 
 

Rosé aus Württemberg – 0,75 l 
 Nr. 121: 2005er „GA“      
  Roséwein-Cuvée, trocken, gehaltvoll, saftig 
  Weingut Gerd Aldinger - Fellbach 
 

Weißweine International -  0,75 l 
Frankreich Nr. 173: 2002er Chablis Premier Cru      
  Chardonnay, trocken, edel, feinherb, ausdrucksvoll 
  Gérard Tremblay – Burgund 
   

Italien Nr. 175: 2003er Gavi di Gavi     
  zartwürzig, feingliedrig, füllig, ausgewogen, lang anhaltend 
  Marchesi di Barolo – Piemont 
 

Kalifornien Nr. 177: 2003er Hacienda       
  Chardonnay, fruchtig, würzig, voller Körper 
  Clair de Lune 
  

Rotweine aus Württemberg – 0,75 l 
 Nr. 131: 2003er Verrenberger „Fürstenfaß“        
  Trollinger QbA, trocken, gehaltvoll, feine Säure 
  Weinkellerei Hohenlohe 
 

 Nr. 135: 2004er Haberschlachter Heuchelberg       
  Trollinger mit Lemberger QbA, halbtr. 
  ausdrucksvoll, kräftig, Weingut Fürst - Neuffen 
 

 Nr. 138: 2003er Graf Neipperg     
  Lemberger, trocken, Barriqueausbau 
  komplexe Aromen, Duft nach Lakritz, 
  Tabak und Rauch, feine Frucht, voll, saftig, 
  feinkörniges Tannin, Weingut des Grafen Neipperg 
 

Rotweine aus Baden – 0,75 l 
 Nr. 162: 2002er Oberbergener Baßgeige     
  Spätburgunder, trocken, feurig, feine Burgundernase 
  Weingut Franz Keller – Kaiserstuhl 
 

Rotweine International -  0,75 l 
Frankreich Nr. 191: 2001er Moulin à Vent      
  Domaine de Champ de Cour, A.C. 
  trocken, blumig, kräftig, Mommesin – Beaujolais, Burgund 
 
Italien Nr. 196: 2002er Chianti Classico D.O.C.G.     
  trocken, fruchtig, blumig, würzig, harmonisch, kräftig 
  Badia a Coltibuono – Toskana 

  Terre da Vino - Piemont 


